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BIANCH] AL BICCHIERE,, |,

White Wines by the Glass g
Pecorino BIO della casa - Abruzzo13% @ = 6.00
Prosecco DOC Treviso Marton - Veneto 11% 7.00
Chardonnay Costamarina - Lazio 12.5% 6.50
Rosé Negramaro Spaccafico - Puglia 12.5%  6.00
| Pinot Grigio Ca’Povolta - Veneto 12% 8.50
Spritz I"Aperitivo. 9.50

VINI BIANCHI IN BOTTIGLIA...,

White Wines by the bottle
Pecorino BIO Fiasco della casa - Abruzzo 13% @ 22.50
Chardonnay Costamarina - Lazio 12.5%  22.00
Passerina Talamonti - Abruzzo 12.5% 22.00
Frascati Santa Passera - Lazio 13.5% 22.00
Pinot Grigio Ca'Povolta - Veneto 12% 26.50
Rosé Negramaro Spaccafico - Puglia 12.5% 26.50
Gewiirztraminer Hiitte - Trentino 13.5% 28.50
Moscato d'Asti Banfi - Piemonte 5% 26.50
Falanghina del Taburno - Campania 13%  26.50
Vermentino BIO Maremmalta - Toscana 12,5% @ 26.50

TOP WINE BIANCHI 2 3
Bramito del Cervo Antinori - Umbria 12.5% 46.50
Pinot Grigio Jermann - Friuli 12.5% o 42.00
Chardonnay Planeta - Sicilia 13% ~ =*** 52,00
Cervaro della Sala Antinori - Umbria 13%  72.00
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MU:]ITU Rum bianco, zucchero, Lime, Menta
CAIP]RUSKA Vodka, Lime, zucchero
CAIP]RISS]MA Rum bianco, Lime, zucchero
CAIP]R]NHA Cachaca, Lime, zucchero
NEGRUN] (2) Gin, Campari, Vermouth rosso

AMERI[}ANU w2) Campari, Vermouth rosso
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2> BOLLICINE,.., <2

Sparkling Wines

Prosecco DOC Treviso Marton - Veneto 11%  34.00
Ferrari DOC Perlé Ferrari - Trentino 125%  52.00
Franciacorta DOCG Prestige 70.00

Ca del bosco - Lombardia 12,5%

L'APERITIVO:™
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ROSSI AL BICCHIERE..

Red Wines by the Glass )
Montepulciano BIO fiasco della casa - Abruzzo 13, 5% 6.50
Metlot Costamarina - Lazio 12,5% ==700

Chianti DOCG Poggio Uberti - Toscana 12,5% 8.00
Lambrusco Panzon sparkling&sweet - Emilia 11% 7.00
Valpolicella Ripasso Bovaro -Veneto 135%  10.50

Spritz L' Aperitivo 9.50
VINIROSS1 IN BOTTICLIA. |
Montepulciano BIO fiasco delln casa - Abruzzo 13,5% @ 22.50
Syrah Barbarella - Lazio 13% 23.50
Merlot Costamarina - Lazio 12,5% 22.50
Nero di Troia Spaccafico - Puglia 13% 2450
Chianti DOCG Poggio Uberti - Toscana 12,5% 24.50
Cesanese Federici - Lazio 14% 26.50

Chianti Riserva Docg San Felice - Toscana 135% ~ 28.50
Lambrusco Panzon sparkling&sweet - Emilia 11% 24.00
Valpolicella Ripasso Bovaro -Veneto 135%  32.00
Sangiovese BIO Maremmalta - Toscana 13% @ 22.50

ToP WINE ROSSI o ’% ‘
Amarone Bovaro - Veneto 15,5% G 56.00
Bolgheri Il Bruciato Antinori - Toscana 13,5% 60.00

Barolo Bersano - Piemonte 13,5% 58.00
Brunello di Montalcino I Palazzi - Toscana 14% 60.00
Tignanello Antinori - Toscana 14% 220.00
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IRISH COFFEE o Whiskey, caffé espresso, zucchero, panna

€ lz 00 ESPRESSU MART]NI Vodka, Kahlua, zucchero liquido, caffe espresso
> (LD FASHIONED Whlskey,zollettadlzuochem,Aftgosmrabltter

DA]QU[RI Rum, succo di Lime fresco, zucchero liquido
WHISKEY/VODKA/AMARETTO/GIN SOUR Whiskey/Vodka/

Amaretto di Saronno/Gin, succo di Lime fresco, zucchero liquido

MARGARITA Tequila, Triple sec, succo di Lime fresco, sale

PINA CULADA Rum bianco, succo d’Ananas, purea di Cocco BLUUDY MARY -9 Vodka, succo di Pomodoro, succo di Limone

(COSMOPOLITAN Vodka, Cointreau, sciroppo di Cranberry; succo di Lime fresco fresco, salsa Worchester, Tabasco, sale, pepe
. MUSKUW MULE Vodka, succo di Lime fresco, Ginger beer
MARTINI COCKTAIL ¢ Gin, Vermouth Dry &

BUULEVARD]ER e b Campari TEQUILA SUNRISE Tequila, succo d”Arancia, Granatina

Al sensi del Reg. (UE) n. 1169/2011, si avvisa la gentile clientela che negli alimenti e nelle bevande preparati in questo esercizio, possono essere contenuti
ingredienti o coadiuvanti considerati allergeni. Le informazioni circa la presenza di sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze sono disponibili
rivolgendosi al personale in servizio e sul menu. Il cibo & una nostra grande passione: i nostri pasti sono realizzati con ingredienti di elevata qualita e facciamo del
nostro meglio per soddisfare le esigenze dei clienti con allergie alimentari. Tuttavia, non possiamo garantire un ambiente completamente privo di allergeni
e tracce di alcuni ingredienti potrebbero essere presenti nei nostri posti.

Pursuant to the Reg. (EU} n. 1169/8011, we inform our kind customers that the foods and drinks prepared in this exercise may contain ingredients or adjuvants
considered allergens. Information about the presence of substances or products that cause allergies or intolerances is available by contacting the staff on duty and on
the menu.Food is a great passion of ours: our meals are made with high quality ingredients and we do our best tomeet the needs of customers with food allergies.
However, we cannot guarantee a completely free environment allergens and traces of some ingredients may be present in our places.

1 Glutine e derivati Gluten 6 Soya Soybeans 11 Semi di Sesamo Sesame Seeds
2 Crostacei Crustaceans 7 Latte e derivati (lattosio)  Mik-actose 12 Anidride Solforosa > 10 mg Syjphu Dioxide
3 Uova e derivati Eggs 8 Frutta a guscio Nuts 13 Lupini Lupin
4 Pesce Fish 9 Sedano Celery 14 Molluschi Molluscs
5 Arachidi Peanuts 10 Senape Mustard

~ el

SERVIZIO 5% PER PRENDERCI CURA DI OGNI DETTAGLIO DELLA VOSTRA ESPERIENZA - 5% SERVICE CHARGE FOR TAKING CARE OF EVERY DETAIL OF YOUR EXPERIENCE
[I nostri clienti e le loro allergie sono le piii “speciali del mondo”, specificare sempre e chiedere menu allergeni. |
[Our guest is the most special in the world, please ask to the staff for any intolerances o allergies.]
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DER INIZIARE ...

- IRIS DI ‘BRUSCHETTE o o 9.50
Pomodoro, Mozzarella e Prosciutto Crudo, Mozzarella e Alici
’I‘omato, mozzarella and raw ham, mozzarella and anchovies

_ CESTING DI SUPFL MIGNON = (050

Amatriciana, Ragu, Cacio € Pepe e Crocchetta di patate (8 pz)
Amatriciana, ragu, cacio cheese and pepper and potato
croquette - 8 pes

(1-7-9-14)

- ‘LE NOSTRE PATATE CACIO E PEPE @ 1150
Patate Fritte cacio e pepe
gf'}?&)Potatoes with cheese and pepper sauce

- BRESAOLA RUCOLA, FUNGHI E GRANA ™~ 15.00

Bresaola, Funghi e Grana Padano D.O.P.
Dry-Salted Beef with Rocket Salad, Mushrooms
and Grana Padano Cheese

)
- CAPRESE

2 11.50
Pomodoro € Mozzarella di Bufala
g)omato and buffalo mozzarella
- TROSCIUTTO CRUDO E MOZIARELLA DI BUFALA  »=16.00

Prosciutto Crudo e Mozzarella di bufala D.O.P.
Raw Ham and Buffalo Mozzarella

7
~ ‘}KOSCIUTTO (RUDO E MELONE

Raw Ham and melon

"~ TAGLIERE GENUINO .... me21.00

Tagliere Misto di Selezione di Salumi, Formaggi
Tasting Plate of assort%% Cheese, Ham and Salami

- TAGLIERE DELICATO .... @ 22.00

= [3.50

Tagliere Misto di Selezione di Verdure Grigliate, con Formaggi
Grilled Mixed Vegetable Sele%%ion Cutting Board and Cheeses

_ PAN PER FOCACCIA ...  @H.00

Focaccia calda, Olio E.V.0. e Rosmarino
Hot focaccia, E.V.0. &lie)ve oil and rosemary

SLﬁi \ ““j”

TUTTE LE NOSTRE PASTE VENGONO SERVITE CON GRANA PADANO DOP 0 PECORINO
SECONDO TRADIZIONE. / ALL OUR PASTA ARE REGULARLY SERVE.
WITH GRANA PADANO DOP OR PECORINO CHEESE ACCORDING TO TRADITION

~ TONNARELLO CACIO E PEPE 212.00

Tonnarello Pasta with Pecorino cheese and pepper

(1-3-7)
- TONNARELLO CARBONARA o 15,00

Tonnarello Pasta with eggs, Pecorino cheese,
(ba%og?l) and pepper

~ TONNARELLO AL SUGO DI POLPETTE

Tonnarello Pasta in meatballs sauce
1-3-7-8-9)

~ TONNARELLO AMATRICIANA

Tonnarello Pasta with Tomato sauce, bacon,
(Pego;'igr)xo cheese and pepper

. LASAGNA AL RAGU (casagna Bologness)

(1-3-7-9)

~ RIGATONI AL TESTO CON TINOLI E ‘POMODORINI

Rigatoni Pasta with Pesto Sauce , Pine Nuts
ang gkgrry Tomato and Grana Padano Cheese

~ ‘RAVIOLI DI RICOTTA E SPINACI AL POMODORO,
BASILICO E GRANA PADANO DOY. F11.00

Ricotta Cheese and Spinach Ravioli with Tomato,

Basil and Grana Padano D.O.P.
(1-3-7-9)

= 16.50

= [3.50

e 11.00
F12.50

NiMisCogo,

BISTROT, WINE E COCKTAIL BAR
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LEGGERA E SCROCCHIARELLA / LIGHT AND TASTY

o e L R LD
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:_:% S(ECOCNCDCI %@ - MARGHERITA' Pomodoro, Morzarelns, Basitico, oLio Ev0. @ 12,50

- TOLPETIE CACIO E TEPE CON TATATE AL FORNO
E CICORIA RIFASSATA ™ 18.50

Meatballs with cheese and pepper, served
with roast potatoes and sautéed chicory
(garlic and chilli pepper)

(1-3-7-14)

- TOLPETTE SUGO ‘MAMMA CON TATATE AL FORNO
E CICORIA RIFASSATA = o [0.50

Meatballs with tomato sauce, served with roast
potatoes and sautéed chicory (garlic and chilli pepper)
(1-3-7-8~9)

- JALTIMBOCCA ROMANA SERVITA
GON PATATE AL FORNO o e [0.50

Escalope with Raw Ham , sage and baked potatoes
(1-7)

- TAGLIATA ‘MANIO CON RUCOLA, GRANA
E TOMODORINI ™ 26.00

Sliced Beef with rocket salad, Grana Padano cheese
and Cherry Tomatoes
7

o SPIEDONI DI TOLLO CON PATATE AL FORNO

Chicken skewers with Roasted Potatoes
(6~9)

O NN X7 NN R 7O NN

CONTORNI

¥ 15.00

- CICORIA RIFASSATA (agiio e peperoncine) @ 6.00
Sautéed chicory (garlic and chilli pepper)

- INSALATA VERDE E FOMODORINI 2 100
Green Salads and Cherry Tomatoes

- PATATE AL FORNO @ 6.00
Roasted potatoes

. TATATE FRITTE 2 0.00
French fries
(1-14)

- VERDURE GRIGLIATE 2 100

Mix of grilled vegetables
D ™A D G N2 _ 7 PO A
- TRASTEVERE @ 1100
Misticanza, Mozzarella di Bufala D.0.P., Pomodori,
Olive, Mais, Zucchine Grigliate
Mixed salad, Buffalo mozzarella D.0.P. with

tomatoes, ollves, corn, grilled zucchini
()

- GARBATELLA

Misticanza, Tonno, Mais, Uovo Sodo, Olive,
Pomodori, Carote

Mixed Saiad, Tuna , Corn, Boiled eggs,
Olive, Tomatoes, Carrots

(3-4)

- TESTAGCIO

Rucola, Bresaola, Grana Padano D.0.P., Olive,
Melanzane Grlghate

Rocket Salad E salted-beef, Grana Padano Cheese,
?hves, Grllfed ggplant

)

- TANE /BREAD .... 3.00 -

(L-8)

& 1100

e 16.50

SERVIZIO 5% PER PRENDERCI CURA DI OGNI DETTAGLIO DELLA VOSTRA ESPERIENZA - 5% SERVICE CHARGE FOR TAKING CARE OF EVERY DETAIL OF YOUR EXPERIENCE

- TUN(“” Pomodoro, Mozzarella e Funghi

- TAKMA Pomodoro, Mozzarella, Prosciutto Crudo,

- QUATTRO FORMAGGI BIANGA

- ‘DIAVOLA Pomodoro, Mozzarella,

- CAPRICCIOSA Pomodoro, Mozzarells, Prosciutto Cotto,

= CROSTINO Mozzarella, Prosciutto Cotto,

Tomatoes, Mozzarella cheese, Basil, E.V.0. olive 0il

(1-6=7)

- CACIO E PEPE mozzareiis, cacio e Pepe, olio E.v.0. @I2.00

Mozzarella cheese, Pecorino Cheese, Black pepper, E.V.0. olive 0il

(1-6=7)
@13.00

Tomatoes, Mozzarella cheese, Mushrooms
(1-6=7)

~ CONTADINA pomodoro, Mozzarells, Zucchine, Melanzane, ‘@ 14.50

Peperoni, Olio E.V.O. 7 (Tomatoes, Mozzarella cheese,
Zucchini, Eggplantk, Peppers, E.V.0. olive 0il)
(1-6=7)

- NAPOLI Pomodoro, Mozzarells, Alici, Origanc, Olio Ev.0.-4#12.5()

Tomatoes, Mozzarella Cheese, Anchovies, Oregano, E.V.0. olive Oil

(1-4-6-7)
=[6.5(
Olio E.V.0 / Tomatoes, Mozzarella Cheese, Raw Ham,
E.V.0. olive 0il
(1-6-7)

@11.50

Formaggio erborinato, Mozzarella, Provola, Brie, Olio E.V.0
(Blue Cheese, Mozzarella Cheese, Provola Cheese, Brie, E.V.0. olive 0il)

(1-6=7)
==[5.00

Salame piccante, Olio E.V.O. / Tomatoes, Mozzarerlla cheese,
Spicy Salami, Basil, E.V.0. olive 0il
(1-6=7)

== [5.50

Uovo sodo, Olive, Carciofini, Funghi, Basilico, Olio E.V.0.
Tomatoes, Mozzarerlla cheese, Cooked Ham, Boiled Eggs,
Olives, Artichokes, Mushrooms, Basil, E.V.0. olive 0il
(1-3-6-7)

- BOSCAIOLA Mozzarei1a, Salsiceia, Funghi, olio Ev.0. =50

Mozzarella Cheese, sausages, Mushrooms, E.V.0. olive 0il
(1-6-7)

- TO‘N‘NO Pomodoro, Mozzarella, Tonno, Cipolla, »13.00
Capperi, Olio E.V.0. A Tomatoes, Mozzarella Cheese,
Tuna, Onion, Capers, E.V.0. olive 0il
(1-4-6~7)

- BUFALINA pPomodorini freschi, Mozzarella, @16.50

Mozzarella di Bufala D.0.P., Basilico, Olio E.V.O. / Cherry
Tomatoes, Buffalo MOzzarella Cheese, Basil, E.V.0. olive 0il

(1-6-7)
= [5.50

e Olio E.V.0. / Mozzarella Cheese, Cooked Ham and E.V.0. olive 0il

(1-6~7)
= (S - CB - Tl e 5
——o00 VINO DELLA (A§Aea —F—ooe
Pecorino BIO fiasco casa - Abruzzo 13% @ (7 ,‘ I '| 22.50
Montepulciano BIO fiasco della casa - Abruzzo 13,5% @ b1 22.50

BIANCH] AL BICCHIERE ., — ROSSI AL BICCHIERE o =

White Wines by the Glass Red Wines by the Glass

Pecorino BIO delln casa - Abruzzo13% 6.0 Montepulciano BIO fssco della st - Abruzzo 13, 5% 26,50
Prosecco DOC Treviso Marton - Veneto 11% 7.00 Merlot Costamarina - Lazio 12,5% 7.00
Chardonnay Costamarina - Lazio 125% 650 Chianti DOCG Poggio Uberti - Toscana 12,5% 8.00
Rosé Negramaro Spaccafico - Puglia 125% 6,00 Lambrusco Panzon sparkling&sweet - Emilia 11% 7.00
Pinot Grigio Ca’Povolta - Veneto 12% 850 Valpolicella Ripasso Bovaro - Veneto 13,5% 10,50
Spritz I'Aperitivo. 950 Spritz I'Aperitivo. 9.50

ACQUA/MINERAL “WATER ... 200

Acqua Naurale Trattata efo Gassata Treated water still or sparkling

o o MY ° L s
Vint Dolci.. al bicchiere ——eco—
Passito di Pantelleria 15% 6.00
Moscato D’A:ti 5% 6.00

. DESSERT..JOLCL.GOLOSITS..

o TIRAMISU ‘MIMI & €0CO 8.00

Tiramistu Espresso Mimi e Coco
Mascarpone Cream, Coffe with Gentilini Coockies, Cacao
(1-3-7-8)

o CHEESECARE Al FRUTTI DI BOSCO 0 ALLA NUTELIA 1.50
CheeseCake ai Frutti di Bosco o alla Nutella
gk.l:?:f;(i?)(e with Red Fruit or Nutella

- TANNACOTTA ALLA ‘NUTELLA 1.00

Pannacotta alla Nutella / Pannacotta with Nutella Cream

(6=7-8)
- TANNACOTTA ALLE FRAGOLE 1.00

Pannacotta con Fragole fresche / Pannacotta with Fresh Strawberries

(7)
- COPFA DI FRAGOLE FRESCHE CON GELATO .00

ALIA CREMA 0 AL CIOCCOLATO

Cup of fresh strawberries with cream ice cream
or chocolate ice cream
(3-7-8)

- GELATO ALLA CREMA 0 AL CIOCCOLATO
AFFOGATO AL CAFFE

Coffee drowned cream ice cream or chocolate ice cream
(3-7)
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Espresso Corretto
Caffelatte (7)
Caffe Americano
Cappuccino (7)
Decaffeinato
Orzo (1)
The Caldo
Spremuta

inseng (7)
Cioccolata Calda (7-8)

WMWMW
BOTTIGLIAME SOFT DRINK

Chinotto Neri, Sprite, Fanta, Cedrata Tassoni, 450
Acqua Tonica, Schweppes Lemon, Coca Cola, Coca Cola Zero,
Ice Tea Limone, Ice Tea Pesca, Ginger Ale, Ginger Beer,

Red Bull, Campari Soda, Crodino, Suco Ace, Succo Arancia,
Succo Ananas, Succo Pesca, Succo Mela Verde

5.00

150

0N DI OV 09 LI LI QO LI I
OO UIUIOOODUIOOOD Ul
SIS IGIEICIEICICEICICE)

[

Amari

Limoncello, Amaro Del Capo, Baileys (7, Montenegro,
Jegermeister, Amaretto Disaronno, Sambuca, Averna, Unicum,
Fernet Branca, Mirto

Amaro Jefferson 6.00
Grappa Bianca 6.50
Grappa Barricata 7.50
Cognac 10.00

oo BIRRA ALLA SPINA oo~

Peroni Nastro Azzurro 2 500 pgronN| Raffo Lavorazione Grezza 0,2 5.00
Peroni Nastro Azzurro 04 850 azzUrie Raffo Lavorazione Grezza 04 800
Peroni Gran Riserva()2 550 Guinnes 0,2 550
Peroni Gran Riserva(04  9.00 Guinness 0,4 9.00

Nastro Azzurro 0.0

Raffo Ricetta Originale
Peroni Cruda

Peroni Gran Riserva Bianca
Corona

Peroni Gluten Free

Si avvisa la gentile clientela che secondo necessita i prodotti segnalati con il simbolo * sono sottoposti in conformita, alle prescrizioni del reg. CE 853/2004 allegato I1I sezione VIII capitolo 3 lettera D punto, a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento. Chiedere al personale di sala.
We kindly advise our customers that, as necessary, the products marked with the symbol * are subjected in compliancewith the provisions of the reg. CE 853/2004 annex III section VIII chapters 3 letter D, 1 to preventive remediation through freezing. Ask the dining room staff.



