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= TKIS DI ‘BRUSC“ETTE Pomodoro, 9.50

Mozzarella e Prosciutto Crudo, Mozzarella e Alici
(Tomatoes, raw ham and mozzarella,
mozzarella and anchovies)

-~ TROSCIUTIO CRUDO E ‘MOZZARELLA DI BURALA DOF 16.00
(Raw Ham and Buffalo Mozzarella)

- SALMONE AFFUMICATO CON LIME E TEPE ROSA 15.50
(Smoked Salmon with Lime and pink Pepper)

- (APRESE Mozzarelra i Bufala Dop e Pomodori @ 14.50
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- TOLFETTE DI ‘MAMMA AL §UGO 18.50
CON TATATE ARROSTO

(Mum's Meatballs in Tomato Sauce with roast Potatoes)

- SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON PURE 18.50

(Escalope with raw ham, sage and mashed Potatoes)

(Buffalo Mozzarella with Tomatoes) - SFPIEDONI DI POLLO CON TATATE ARROSTO  16.00
_ BRESAOLA CON RUCOLA, GRAMA E TUNGHE 1500 bop.or.. Stcomess voth sonst Fotatocs
(Dry-salted Beef with rocket salad/Cheese/Mushrooms)
. MELANIANE ALLA TARMIGIANA @ 16.00

- TROSCIUTTO CRUDO E ‘MELONE [3.50

(raw ham and melon)
- TAGLIERE DI SALUMI TORMAGGI E NOCI 24.00

(Tasting Plate of assorted Cheese/Ham/Salami/Walnuts

(Baked Eggplants with Tomato and Grana. Padano Dop)
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INSALATONE /SALADS

- TASQUINO

e A e,

- TOCACCIA CALDA, OLIO EX.0. E ROSMARINO @ 7.00

Hot Focaccia with 0il and Rosemary

VST

Tutte le nostre Paste vengono servite con
Grana Padano Dop o Pecorino secondo Tradizione.
All our pasta are regularly served with Grana Padano Dop
or Pecorino cheese according to tradition.

. %I’AGHETTI ALLA CARBONARA 13.50

Spaghetti with Bacon, Cheese and Egg)

- LASAGNA AL RAGU E GRANA 14.00

(Lasagna Bolognese)

- BUCATINI ALLA AMATRICIANA 13.50

(Spaghetti with Bacon, Tomato Sauce and Cheese)

. %I’AGHETTI AL ‘TOMODORO, BASILICO @ 1200
GRANA

(Spaghetti with Tomato Sauce, Basil and Grana Padano Dop)

» TONNARELLI CACIO E ‘PEFE @ 1200

(Tonnarelli Cheese and Pepper)

« TONNARELLI ALLA GRICIA 13.00

(Tonnarelli with Bacon and Cheese)

» RAVIOLI “RICOTTA E SFINACI AL TOMODORO, @14.00
BASILICO E GRANA TADANO DOP

(Ravioli ricotta Cheese and Spinach with Tomato Sauce,
Basil and Grana Padano Dop)

. §I’Z\GHETTI ALLE “VONGOLE 15.50

Spaghetti with Clams)

@ 15.00

- MIMI E €00 16.00

Spinaci, Bresaola, Funghi, Grana a scaglie

(Spinach, bresaola-dry-salted Beef, Mushrooms, Grana cheese)

- SAVELLI 16.50

Ins. Tonno, mais, Olive, Uova, Acciughe e Pomodorini
(Mixed salad, Tuna, Corn, Olives, Eggs,

Anchovies, Cherry Tomatoes)

- GOVERNO VECCHI0 16.00

Rughetta, Salmone, Formaggio Erborinato € Pinoli

(Rocket salad, Salmon, Blue Cheese and Pine nuts)

- TORMILLINA

Ins. Feta, pomodorini, olive, mais e carote

@ 1500

- GIULIA 16.50

Insalata, Tonno, Mais, Olive, Pomodorini, Avocado

- TOCACCIA CALDA, OLIO EV.0. E KOSMAKINO’?.OO

Ins. Pomodorini, Mozz. di Bufala Dop , mais, olive, carote

(Mixed salad, Cherry Tomatoes, Buffalo mozz., Corn, Olives, Carrots)

(Mixed salad, Feta-Cheese, Cherry Tomatoes, Olives, Corn and Carrots)

(Mixed salad, Tuna, Corn, Olives, Cherry Tomatoes and Avocado)

BISTROT, WINE E COCKTAIL BAR

. LE PINSE ......

LEGGERA E SCROCCHIARELLA
LIGHT AND TASTY

- TINSA JORRENTO @ 15.00

A crudo: Mozz. di Bufala Dop, Pomodorini e Rughetta
At raw: Buffalo Mozzarella, Cherry Tomatoes,
Rocket salad

- TINSA TARMA 16.50

A crudo: Mozz. di Bufala Dop, prosciutto crudo, Rughetta
At raw: Buffalo Mozzarella, Raw Ham and Rocket Salad

- TINSA ‘BOLOGNA 15.50

A crudo: Pesto, Mortadella, Mozz. di Bufala Dop, Pistacchi
At raw: Pesto sauce, Mortadella, Buffalo Mozzarella
and Pistachios

- TINSA ‘MIA 14.50

A crudo: Salsa tonnata, Rughetta, Carciofini
arrosto, Olive, Grana e Pomodori secchi

At raw: Tuna sauce, Rocket salad, roasted Artichokes,
Olives, Sun-dried Tomatoes and Grana Cheese

- TINSA CONTADINA @ 1550

A crudo: maionese, rughetta, Mozz. di Bufala Dop,
zucchine grigliate, pomodorini

At raw: Mayonnaise, Rocket salad, Buffalo Mozz.,
Grilled zucchini, fresh Tomatoes

- TINSA SALMONE E “RAOKI 14.00

A crudo: Philadelphia, Salmone affumicato,
Rughetta e Pinoli

At raw: Philadelphia cheese, Smoked Salmon,
Rocket Salad and Pine nuts

- TINSA ‘BRESAOLA 15.00

A crudo: Bresaola, Rughetta e Grana
At raw: Bresaola Dried Beef, Rocket Salad
and Grana Cheese
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VINO DELLA CAA

Chardonnay Costamarina - Lazio 22.50
Merlot Costamarina - Lazio 22.50
BIANCHI AL BICCHIERE ROSSI AL BICCHIERE

White Wines by the Glass @ Red Wines by the Glass A\
Prosecco Marton Treviso - Veneto 7.00 Merlot Costamarina - Lazio . 6.50
Chardonnay Costamarina - Lazio 650 LambruscoPanzon sparkling&sweet - Emilia 7.00
Roseé Pettorosa - Puglia 7.00 Chianti Docg Poggio Uberti - Toscana ~ 8.00
Pinot Grigio Ca’Povolta - Veneto 9.00 Spritz I'Aperitivo. 9,50
Spritz I'Aperitivo. 9.50

ACQUA/MINERAL “WATER 2.00

Acqua Naurale Trattata e/o Gassata Treated water still or sparkling

., E . Moscato d’Asti 6.00 al
VEE%’E % Ct Passito di Pantelleria 600 bicchiere

DESSERT. OLCL.GOLOSITA..

. TIRAMISU “MTMI E €OCO" , 800

(Mascarpone Cream, Coffee with WER2Y @

Gentilini cookies)

- TANM COTTA CON TRAGOLE 0
ALLA “NUTELLA 100

(Panna Cotta with Strawberries or Nutella)

- CHEESCARE CO'N FRUTTI DI BOSCO 100

(CHEESECAKE with berries)

- TRAGOLE FRESCHE CON GELATO ALLA CREMA  8.50

(Fresh strawberry with cream icecream)

[ ORI I 7T AN I 77 1 GAN )

Coffee

Espresso 2.50
Decaffeinato 3.00
American Coffee 3.00
Caffé Mimi e Coco 1.00
(espresso with coffee cream and chocolate)

Orzo / Barley 3.00
Cappuccino 150
The Caldo /Hot Tea 9.00
Cioccolata calda /Hot Chocolate with cream 6.00
Spremuta /Fresh squeezed orange 6.50
Amari 150

Limoncello, Amaro Del Capo, Baileys, Montenegro, Jegermeister, Amaretto Disaronno,
Sambuca, Braulio, Averna, Unicum, Brancamenta, Fernet Branca, Lucano, Ramazzotti,
Mirto

Amaro Jefferson 6.00
Grappa Bianca 100
Grappa Barricata 100
Cognac 10.00

(7 AN IV GANY I T T CAN Y
BOTTIGLIAME SOFT DRINK

Chinotto Neri, Sprite, Fanta, Cedrata Tassoni, 1.50
Acqua Tonica "Thomas", Coca Cola, Coca Cola Zero, Ice Tea,
Ginger Ale, Red Bull, Crodino Bitter, Succhi di Frutta,
Ginger beer “Thomas”

o~ PIRRA ALLA SPINA <o~
Birra Peroni 02 5.00 04 8.50
BIRRE IN BOTTIGU'A

Peroni Nastro Azzurro 0.0 6.50
Kozel Lager 6.50
Corona 6.50
BIRRE DEL BORGO : 150

S St 7 5 By J Reale (Ipa), Maledetta (Belgian Ale), Cortigiana (Blanche),
Hot Focaccia with 0il E.V.0. and Rosemary < »
Si avvisa la gentile clientela che secondo necessita i prodotti segnalati con il simbolo * sono sottoposti in conformita, alle prescrizioni del reg. CE 853/2004 allegato III sezione VIII capitolo 3 lettera D punto, a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento. Chiedere al personale di sala. We kindly advise our customers that, as necessary, the products marked with the symbol  are subjected in compliancewith the pt

of the reg. CE 853/2004 annex III section VIII chapters 3 letter D, 1 to'preventive remediation through freezing. Ask the dining room staff.



