 BIANCHI AL BICCHIERE - R0SSI AL BICCHIERE

White Wines by the Glass Red Wines by the Glass
B Prosecco Asolo Montelliana - Veneto 7.00 Montepulciano BIO Humus - Abruzzo 6.50
Chardonnay BIO Spaccafico - Puglia iZeetioby Lambrusco Panzon sparkling&sweet - Emilia  7.00
3 ; Chianti Docg Poggio Uberti - Toscana 8.00
Roseé Pettorosa - Puglia 7.00 ,
] Spritz 9.50
(s ﬁ%\ Pinot Grigio Ca'Povolta - Veneto 9.00
( ) : Sprltz 9.50
White Wines by the bottle R Red Wines by the bottle
Chardonnay BIO Spaccafico - Puglia 22.50 Montepulciano BIO Humus - Abruzzo 22.50 B I S T R o T
Passerina BIO Boccafornace - Marche 24.50 . : Sangiovese BIO Micante - Toscana 22.50 w N E E
N -
Pinot Grigio Ca'Povolta - Veneto 26.50 E'}‘J BOLI;IGINE \A:?‘ Nero di Troia Passera Scopaiola -Puglia ~ 24.50 I
: parkling Wines ;
i Pecorino Boccafornace - Abruzzo 24.50 Prosecco Asolo Montelliana - Veneto 34.00 Lambrusco Panzon sparkling&sweet - Emilia 22.50 4 C O C K T A I L
Rose Pettorosa - Puglia 26.50 Ferrari Perle - Trentino 52.00 Chianti Docg Poggio Uberti - Toscana 24.50 N BAR
Falanghina Del Taburno - Campania 2650 ~ CadelBosco Prestige - Lombardia 60.00 Morellino di Scansano - Toscana 250 s
Vermentino BIO Micante - Toscana 26.50 Mot & Chandon - Francia 65.00 Shirah Barbarella - Lazio 23.50
e Gewiirztraminer Hiitte - Trentino 28.50 OB i e N S Nero d’Avola Cafici - Sicilia 26.50
Frascati BIO De Santis - Lazio 30.50 & \‘J V? Cesanese Federici - Lazio 2450
W=
i Moscato Sciandor Banfi - Plemo 26.50 - Chianti Riserva Docg San Felice - Toscana  28.50
¥ T Valpolicella Ripasso Bovaro -Veneto 30.50
‘ ToP WINE BIANCHI 7 50
‘ Bramito Antinori - Umbria 44.00 € 9' i ToP WINE R0SSI 1)
E Pinot Grigio Jermann - Friuli é@% 38.00 Amarone Fulminato - Veneto i %(b 54.00
Chardonnay Planeta - Sicilia 48.00 | Bolgheri I Bruciato Antinori - Toscana - =~ 60.00
Cervaro della Sala Antinori - Umbria 120.00 Barolo Bersano - Piemonte 58.00
- AL T@E}" Brunello di Montalcino Palazzi - Toscana ~ 60.00
e na alle ore 22 Tignanello Antinori - Toscana 220.00
? LaCoffefteria termi i . gn :
H salvo kadudegi ;&2 ': Y\FEKOL/CAM rAm Sassicaia Tenuta San Guido - Toscana 520.00
:  TheCofeleriaendSCpns 3
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MOJITO Rum bianco, Pampero, zucchero, Lime, Menta IRISH COFFEE Whisky Jim Beam, caffe espresso, zucchero, panna
CMPIRUSKA Vodka absolute, Lime, zucchero ESPRESSU MARTINI Vodka, Kahlua, zucchero liquido, caffe espresso
R CMPIRISSIMA Rum bianco, Pampero, Lime, zucchero ﬂLD FASHIUNED Jim Beam, zolletta di zucchero,
CMP[R[NHA Cachaca, Lime, zucchero | & lz 00 a8 BRE L
NECRONI Gin, Garapari, Vermonith rokso DAIQUIRI Rum Pampero, succo di Lime fresco, zucchero liquido
e .
AMER[GANU Campari, Vermouth rosso e soda WHISKEY/VUDKA/AMARETTU/GIN SUUR Ll L et w" h‘ ""” Jivsse.
P ‘ &9
; Amaretto di Saronno/Gin, succo di Lime fresco, zucchero liquido 0
PlNA CULADA Rum bianco, Pampero, succo d’Ananas, v I Y ) /
1P = ,
purea di Cocco MARGARITA Tequila, Triple sec, succo di Lime fresco, sale , 17 B &Y | = 2 lyy L
5 ; C[]SM[]])[]L]’]’AN Vodka, Cointreau, sciroppo di Cranberry, BLUUDY MARY Vodka, succo di Pomodoro, succo di Limone fresco,
f T b e o ; salsa Worchester, Tabasco, sale, pepe
4 MARTINI COCKTAIL Gin Beefeter, Vermouth Dry MOSKOW MULE vodka, succo di Lime fresco, Ginger beer
BOULEVA{RDIER Whisky Jim Beam, Vermouth rosso, Campari TEUU[LA SUNRISE Tequila silver, succo d’Arancia, Granatina

[I nostri clienti e le loro allergie sono le piti “speciali del mondo”, specificare sempre e chiedere menu allergeni. |
[Our guest is the most special in the world, please ask to the staff for any intolerances o allergies.]
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B B  TOLFETTE DI MAMMA AL §UG0 1650 Gescarpons Oream, Gottee with (S5
Buffalo mozzarella and anchovies) Gentilini cookies) é s E@i

- TROSCIUTTO CRUDO E MOZL. DI ‘BUFALA DOF 1£.00 (ON TATATE ARROSTO - TINSA SORRENTO @ 1100 TANNA COTTA ALLE FRAGOLE 0

(Raw Ham and Buffalo Mozzarella) (Mum's Meat in Tomato S it t Potatoes) A do: Mozz. di Bufala Dop, Pomodorini e Rughett
- SALMONE AFFUMICATO CON ‘LIME £ TEFE ROSA 150 o o Tonee Sanos Wik Feadh Fotatoss A S T iR ALLA NUTELLA 1700
(Smoked Salmon with Lime and pink Pepper) - SALTIMBOCCA ALLA ROMANA CON PURE 16.50 Rocket salad (Panna Cotta with Strawberries or Nutells)

- CATRESE OIL D1 BURLA DOF E TOMODORIN@ 100 . v, e ot s e - TINSA TARMA 1600 _ cARPAGCI0 DI ANANAS 700

(Buffalo Mozzarella with Cherry Tomatoes) crudo: Mozz. di Bufala Dop, prosciutto crudo, Rughetta g
s (BRESAOLA CON KUCOLA GRAN)['\ E TUNGH] 14.00 iR SI’IEDONI Dl TOLLO CON ‘]’ATATE AKKOSTO 16.00 ﬁt rav(j: BuffalodMozz:rilla, ga‘f Ham and Rock:t SZlfdh ; CON GELATO ALLA CKEMA E AMAKENE

Dr -salted Beef with rocket salad/Cheese/Mushrooms)

7 TROSCIUTTO CKUDO E MELONE 14,00 (Chicken Skewers with roast Potatoes) = TINSA (BOLOGNA 1450

(Pineapple Carpaccio with -cream icecream and blackcherry

aw Ham an elon crudo: Pesto, Mortadella, Mozz. di Bufala Dop, Pistacchi = COI’I’]\ Dl FﬁAﬁOLE FKESC“E 950
-IRA(iLﬁiﬁE Df ﬁﬂAiUM] FORMAGGI E NOCI 200 MELANZANE ALLA TARMIGIANY @ LU R e sailf:e, tmjridelﬁ, Bugfafo Il;dolzzari'exl)l:, e T L -GELATO ALLA' CRENA
(Tasting Plate of assorted Cheese/H am/Salami/Walnuts (Baked Eggplants with Tomato and Parmesan Cheese) and Pistachios (Cup of Strawberry and -cream icecream)
«—— - TINSA “MIA -0
- TOCA CALIY, 00 EX0. E RISWARDN) @ 10 S e R i

F
Hotipocacale yilgoL L anion ey At raw: Tuna sauce, Rocket salad, roasted Artichokes,

C U\ J'JA S’_[i[‘ J lNéSMJATONE A, éSMAD S Sl R S | WMMW

- TINSA CONTADINA @ 15.00
o TASQUINO @ 15.00 A crudo: maionese, rughetta, Mozz. di Bufala Dop, éj@‘g‘g@@ Xz

zucchine, grigliate, pomodorini
Tutte le nostre Paste vengono servite con Ins. Pomodorini, Mozz. di Bufala Dop , mais, olive, carote At raw: Mayonnaise, Rocket salad, Buffalo Mozz.,

Grana Padano Dop o Pecorino secondo Tradizione. Espresso o Decaffeinato

All our pasta are regularly served with Grana Padano Dop (Mixed salad, Tomatoes, Buffalo mozz., Corn, Olives, Carrots) £ [rech Tomatoes Ame}'ica.rl Qoffee
or Pecorino cheese according to tradition. = f g
\ . TINSA ALMONE £ ‘KAOI“ .00 (Cesapfrfegsl(}/[zbg}llc%ﬁge? gr(z)zam and chocolate)
- MIMI E €COCO 16.00 A crudo: Philadelphia, Salmone affumicato, Orzo / Barley 2.50
« SPAGHETTI ALLA CARBONARA 13.50 e : : Rughetta e Pinoli Cappuccino 1.00
S(Spaghetti e S Spinaci, Bresaola, Funghi, Grana a scaglie At raw: Philadelphia cheese, Smoked Salmon, The Caldo /Hot Tea 1.00
5 ¢ (Spinach, bresaola-dry-salted Beef, Mushrooms, Grana cheese) Rocket Salad and Pinenuts Cioccolata calda /Hot Chocolate with cream 9.00
+LASMGNA AL AGD E GRAN 1250 . _ PINA BRESAOLA A5 el o
Lasagna Bolognese i 16.50 A crudo: Bresaola, Rughetta e Grana ;
; : - R At raw: Bresaola Dried Beef, Rocket Salad Grappa 100
« BUCATINI ALLA AMATRICIANA 13.50 Ins. Tonno, mais, Olive, Uova, Acciughe e Pomodorini el o aas o )

(Spaghetti with Bacon, Tomato Sauce and Cheese) (Mixed salad, Tuna, Corn, Olives, Eggs,

O XNN96 2R_#719 0 DNNo6 22700 DN 0 NN 22700 N0 6 X2 700 NN

Anchovies, Cherry Tomatoes)
A S SRl SR § TIN0 DELLA €ASA BOTTIGLIAME soeT Dk

(Spaghetti with Tomato Sauce, Basil and Grana Padano Dop) ™~ GOVERNO VECCHIO 16.00 Chardonna?r BIO Spaccafico - Puglia 2230 Chinotto Neri, Sprite, Fanta, Cedrata Tassoni, 150
TONVARELLI CACIO E ‘PEFE g Rughetta, Salmone, Formaggio Erborinato e Pinoli Cllasn el Ry 2250 Acqua Tonica, Coca Cola, Coca Cola Zero, Ice Tea,
; | 00:" - (nociest salan, Salmas, Blushotcsss abaibihe aiia) BIANCHI AL BICCHIERE . ROSSI AL BICCHIERE ~ —,  Ginger Ale, Red Bull, Campari Soda,
(Tonnarelli Cheese and Pepper) White Wines by the Glass 3 Red Wines by the Glass ! Crodino Bitter bianco/rosso, Succhi di Frutta
. \( .
5 TONNAREL“ ALLA GRICIA 13.00 5 IOKMIL“NA @ 1500 Prosecco Asolo Montelliana - Veneto, 7.00 Montepulciano BIO HFlmus-Abmz%? 650 IRRQA ﬁLLA plNeA D
(Tonnarelli with Bacon and Cheese) Chardonnay BIO Spaccafico - Puglia 6.50 Lambrusco Panzon sparklingéssueet - Emilia 7.00 €@ o B é

Ins. Feta, pomodorini, olive, mais e carote

Rose Pettorosa - Puglia 7.00 Chianti Docg Pogeio Uberti - Toscana  8.00 . .
« RAVIOLI RICOTTA E SPINACI AL TOMODORO, @14.00 (Mixed salad, Feta-Cheese, Cherry Tomatoes, Olives, Corn and Carrots) _. o ¢ 3 s 950 Birra Peroni 0,2 3.00 04 6.00

BASILICO E GRANA PADANO DOP Pinot Grigio Ca'Povolta - Veneto 9.00 Spritz
(Ravioli ricotta Cheese and Spinach with Tomato Sauce, - GIVLIA 16.50 il & BIRRE IN BOTT[GLIA

Basil and Grana Padano Dop) ThAATAaS Tonio. Maisiibl1ve, Pomoibht kitehao ACQUA/ MINERAL “WATER 200  Peroni Nastro Azzurro stile Capri 3 6.50
Koot Nagtle T : : Peroni Nastro Azzurro 0.0 6.50
qua Naurale Trattata e/o Gassata Treated water still or sparkling
. SFAG“ETT[ ALLE VONGOLE 14.50 (Mixed salad, Tuna, Corn, Olives, Tomatoes and Avocado) . Kozel Lager 6.50
(Spaghetti with Clams) - i Yioscatod ullh gt Corona : : - 030
- TFOCACCIA CALDA, OLIO E.V.0. E ROSMARINO @ 7.00 e 8 Yo BIRREDELBORGO . 150
—e Hot Focaccia with 0il E.V.0. and Rosemary g » Reale (Ipa), Maledetta (Belgian Ale), Cortigiana (Blanche),

Si avvisa la gentile clientela che secondo necessita i prodotti segnalati con il simbolo * sono sottoposti in conformita, alle prescrizioni del reg. CE 853/2004 allegato 11 sezione VIII capitolo 3 lettera D punto, a trattamento di bonifica preventiva tramite congelamento. Chiedere al personale di sala. We kindly advise our customers that, as necessary, the products marked with the symbol * are subjected in compliancewith the provisions
of the reg. CE 853/2004 annex III section VIII chapters 3 letter D, 1 to preventive remediation through freezing. Ask the dining room staff.




