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~ TROSCIUTTO DI TARMA E 'Blf'l.l.\ DOF. 1250~ TOLFETTE DI MAMMA AL §UGO 18.50

(Parma Ham and Buffalo Mozzarell
CON TATATE ARROSTO
I ‘Lllaql\ga}::} ‘.I,I:.(;ygxgg‘all\lfnf ;EE,E,““S" 1230 (Mum's Meatballs in Tomato Sauce with roast Potatoes)
- CAPRESE DI 'Blf’\L\ C(l\ TACHINO @ 1200 - SALTIMBOCCA ALLA KOMANA CON PURE 16.50
R el L SR (Escalope with Parma ham, sege and mashed Potatoes)

S E@:ﬂ@tﬂﬁ"giﬂcfwiunﬂzﬂﬂ} - SPIEDONI DI FOLLO CON TATATE ARROSTO 1650

- INGLIERE DI SALUMI FORMAGGI £ NOCI 2000 S il e )

ety Sl - MELANZANE ALLA TARMIGIANA @110
-TROSULTIO DI FARMA E MELONE [00  (Beked Egzplants with Tomato end Parmesan Casese)
(Parma Ham and Melon)
: o K - (ROSTINO DI TATATE, SFECK, 1100
o T PROVOLA E TORCINI
- TOGACCIA CALDA, OLIO E ROSMARINO @6.00 e

Hot Focaccia with 0il and Rosemary
Poreini mushrooms)

NS el o

e 10 s e oo v o INSALATONE /SALADS

Parmigiano Regzianc DOP o Pecorine, secondo tradizione.
AlL our pasta are regularly served with Parmesan cheese "
dop or Pecorino cheese according to tradition. o TﬁS(]'L[-\i) & 1200
Insalata, Pachino, Mozz. di Bufals, Mais, Olive, Carote

« SPAGHETTI ALLA CARBONARA 12.00 (Mired salsd, Tomatoss, Buffalo morz., Cors, Olives, Carrots)
i s - WM E €00 190
« TASAGNA AL 'ﬁ;\g}i E GRANA 12.00 e, rresasls Fineht. Dransdontt s 2
(Spinach, bressola-dry-salted Beef, Mushroons, Grana cheese)
« ‘BUCATINI ALLA AMATRICIANA 10.00 ;
(Spaghetti with Bacon, Tomato Sauce and Cheese) - SAVELLI 12.50
- YAGHETT AL TOVODORO. TASID. @rro00 e s T e
lSmg};;ttl with Tomato Sauce, Basil e Parmesan) ochorieeiTond ot
- TONNARELLI CACIO E ‘PEFE @i - GOVERNO ‘VECCHIO 12.00
(Tonnarelli Cheese and Pepper) Salmone, G la e Pinoli
- TOYNARELLI ALLA GRICIA 0
(Tonnarelli with Bacon and Cheese) b fl]ﬂ“llll\'t @ 1050
« RAVIOLI ‘RICOTTA E ;FI.\'.\CI AL TOMODORO, @ 12.00 Insalata, Feta, Pachino, Olive, Mais, Carote
BASILICO E TARMIGIANO (Mired salsd, Feta-Cheese, Tomatoss, Olives, Corn and Carrots)
(Ravioli ricotta Cheese and Spinach with Tomato Sauce, -.
Basil and Chesse) - GIULIA 12,00
N Insalata, Tonno, Mais, Olive, Pomodori, Avocado
i ngli :l'll'tlf ;}S::;IG[E 1200 (Mixed salad, Tuna, Corn, Olives, Tomatoes and Avecado)
Siavrialag i 4 il ima simbolo * P { reg. CE §532004 I seviome VI capitols 3 leftern [ puste, o Iratfame
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E COCKTAIL BAR

+.ii LB PINSE ...

(Leggera, scrocchiarella, lievitata 48 b,
con 4 farine Bio e olio extravergine di oliva)
(Delicate, Crispy, leavened for 48 hours,
with 4 organic flours and extra virgin oill

- TINSA SORRENTO & 1200
A crude: Bufala DOP, Fomodorini & Valeriana
At raw: Buffalo Mozzarella, Cherry Tomatoes,
Valerian Salad

- TINSA TARMA 11.00
A crude: Bufala DOP, Prosciutto di Parma, Rughetta
At raw: Buffalo Mozzarells, Parma Ham
and Rocket Salad

- TINSA BOLOGNA 1250
A crudo: Pesto, Mortadells, Bufala DOP e Pistacehi
At raw: Pesto sauce, Mortadella, Buffalo Mozzarella
and Pistachios

- TINSA ‘MIA 1L00
A crudo: Salsa tonnata, Rughetta, Carciofini
arrosto, Olive, Grana ¢ Pomodori secchi
At raw: Tuna sauce, Rocket salad, roasted Artichokes,
Olives, Sun-dried Tomatoes and Grana Cheese

- TINSA CONTADINA @ 1200
A crudo: Majonese, Valeriana, Bufala DOP, Zucchine
grigliate e Pomodorini
At raw: Mayonnaise, Valerian saled, Buffalo Mozz.,
Grilled zucchini, Cherry Tomatoes

- TINSA SALMONE E ‘KAORI 1250
A crude: Philedelphia, Salmone affumicato,
Rughetta e Pinoli
At raw: Philadelphia cheese, Smoked Salmon,
Rocicet Salad and Pineauts

- TINSA BRESAOLA
A crudo: Bresaols, Rughetta e Grana
At raw: Bresaola Dried Beef, Rocket Salad
and Grana Cheess

12.00

DESSERT.DOLCL.GOLOSITA..

- TIRAMISU “MTMi E C0c0"

(Mascarpone Cream, Coffee with
Gentilini cookies)

- TANM COTTA ALLE TRAGOLE 0
ALLA ‘NUTELLA 6.50

(Panna Cotta with Strawberries or Nutells)

~ COFFA DI FRAGOLE CON GELATO ALLA CREMA 750

(Fresh Strawberies with Cream Ice Cream)

~ (ARFACCIO DI ANANAS CON ‘MIELE

DI ARANCLY 550
(Pineapple carpactio with Orange Honey)
- VIN SANTO E CANTUCCI DI CARLA 6.50

(Sweet Wine with homemade Italian
hazelnuta cooiies)

o N ARTE N ADTE NS

Coffee & The
Espresso o Decaffeinato @’/’ 250

American Coffee X 300
Caffé Mimi ¢ Coco %ﬂ% § 100
fespresso with coffer cream and chocolute) \3}" )

Orzo/ Barley &
Cappuccino 100
The Caldo Hot Tea 100
Cioccolata calda fHof Chocolate with cramt 500
Spremuta [Fresh squeezed orange 1.00
Amari /Grappa /Liquori 1.00/6.00

BOTTIGLIAME SOFT DRINK

VINO DELLA CASA

Chardonnay BIO Spaccafico - Puglia 200 chinotto Ner, Sprite, Fanta, Cedrata Tassoni, 150
Montepulciano BIO Humus - Abruzzo 200 Acqua Tonica, Coca Cola, Coca Cola Zero, Ice Tea,

BIANCHI AL BICCHIERE ROSSI AL BICCHIERE ~,  Ginger Ale Red Bull, Campari Sods,

White Wines by the Glaw t Thoe] Wines by the Gl v Crodino Bitter bianco/roszo, Succhi di Frutta

Prosecco Valdobbiadene - Veneto 6.00 Montepukiano BIO Humus - Abruzza. 6.00

ea~o BIRRA ALLA SPINA <o~

BimaPeroni (PERONI) 02 500 04d. 100

Chardonnay BIO Spaccaico - Puglia 6.00  Lambresco Penzon spurimgbne - Enilia 6.50

. Chianti Docg Poggio Uberti - Toscana  7.50
Rosé Pettorosa - Puglia 6.00 Spritz 9100
Pinot Grigio Ca'Povolta - Veneto 830

S"lpfr::lﬁml‘ifﬂ'll. '\\'\Tfﬁm GIRKR Y BOLTIGL
{ AV IR i 200 £
Acqua Naurale Trattata efo Gassata Treated water shill or sparkling z’:ﬂll]:;'m drarodl

. Moscato d'Asti (1] al

Vini Dolet pusito dipaneieria 199 biochiere

Becks. 3

Ceres - ! e
Corana ¥

Baladin Isaac 75 ¢l 5%

Chiedere al persomale df sala. We kindly adris
Ask the disis

prp—— - - .
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BIANCH] AL BICCHIERE

White Wines by the Glaws (o |

Prosecco Valdobbiadene - Veneto [ e
Chardonnay BIO Spaccafico - Puglia 6.00
Rost Pettorosa - Puglia 6.00
Pinot Grigio Ca'Povolta - Veneto 850
Spritz 9.00
VINI BIANCHI IN BOTTICLIA

While Wines by the bottie

ROSSI AL BICCHIERE

Wises by the Glass

-

Montepulciano BIO Humus - Abruzzo | 6.00
Lambrusco Panzon sparkling&sweet - Emilia 650
Chianti Docg Poggio Uberti - Toscana 750
Spritz 9.00

VINI ROSSI IN BOTTICLIA

Chardonnay BIO Spaccafico - Puglia 200 LA Montepulciano BIO Humus - Abruzzo 2200
Passerina BIO Boccafornace - Marche 4.00 ) C Sangiovese BIO Micante - Toscana 200
Pinot Grigio Ca'Povolla - Veneto %00 | T4 BULI&EL’SFMJ‘, < Nero di Troia Passera Scopaiola -Puglia. 2400
Pecorino Boccafornace - Abruzzo 24.00 Prosecco Valdobbiadene - Veneto 22.00 Lambruseo Panzon sparkling&sweet - Emilia 22.00
Rose Pettorosa - Puglia 26.00 Cartizze Docg Burro-Veneto 3200 Chianti Docg Poggio Uberti - Toscana 2400
'Falan ahiina Del Tabsimo - Camipani 26,00 Ferrari Perlé - Trentino 45.00 T 3
anglnzu al umo mpania 4 del Bosco Postige- Lombardia. 5500 Morellino di Scansano - Toscana prii)]
Vermentino BIO Micante - Toscana 26.00 Mokt & Chandon - Francia 5800 Shirah Barbarella - Lazio B0
Gewiirztraminer Hitte - Trentino 28.00 Dom Perignon - Francia . = 280.00 Nero d'Avola Cafici - Sicilia 26.00
Frascati BIO De Santis - Lazio 30.00 feg o e R as 2400
Moscato Sciandor Banti - Fiemonte %00 Chianti Riserva Docg San Felice - Toscana 28,00
Valpolicella Ri Bovaro -Veneto 30.00
ToP WINE BIANCHI ‘?, Sl 8
Bramito Antinori - Umbria 3600 ToP WINE R0SSI G
Pinot Grigio Jermann - Friuli A, 0 Amarone Fulminato - Veneto 1 7 /5200
Chardonnay Planeta - Sicilia 48.00 Bolgheri Il Bruciato Antinori - Toscar> ** ** 55,00
Cervaro della Sala Antinori-Umbria 9500 AT 5800
wesesansseasasees o-:;]')‘: Brunello di Montalcino Palazzi - Toscana  60.00
S na dlle ore 2200 & Tignanello Antinori - Toscana 158.00
Lo Caffetteri forn! . : : VP gn
H salvo conc 1\1('9:9‘1“\" l : AFEROL/CAMPARI Sassicala Tenuta San Guido - Toscana ~ 320.00
H The Cafeteria con.d : Aperol & Prosscto o
U unless mmhﬂ!‘f“"__.,.....l Campari e Prosecco
Y B N I > ) N
¥ oo
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MOJITO Rum bianco, Havana 3, zucchero, Lime, Menta IRISH COFFEE Whiskey Bushmills, caffi esp zucchero, panna

CAIPIROSKA Vodka absalute, Lime, zucchero
CAIPIRISS!MA Rum bianco Havana 3, Lime, zzucchero
GA[PIRIHIM ‘Cachaca, Lime, zucchero

NECRONI Gin, Campari, Vermouth rosso

AMERICANO Campari, Vermouth rosso

PIHA CULM]A Rum bianco, Havana 3, succo d’ Ananas,
purea di Cocco

{iIlSMOPﬂI.!’I'AN Vodka, Cointreau, sciroppo di Cranberry,
succo di Lime fresco

MARTINI COCKTAIL Gin Bombay, Vermouth Dry
BOULEVARDIER Whiskey Bourbon four Roses, Vermouth rosso, Campari

ESPRESS0 MARTINI Vouiks, Kahlua, zucchero liquido, caffé espresso

(OLD FASHIONED Bourbon four Roses, zolletta di zucchero,
Angostura bitter

DAIQUIRI Rum Havana 3, succo di Lime fresco, zucchero liquido
WHISKEY/VODKA/ AMARETTO/GIN SOUR whiskey/Vodka/

Amaretto di Saronno,/Gin, succo di Lime fresco, zucchero liquido
MARGARITA Tequila, Triple sec, succo di Lime fresco, sale

BLOODY MARY Vodka, succo di Pomodoro, succo di Limone fresco,
salsa Worchester, Tabasco, sale, pepe

MOSKOW MULE vodka, succo di Lime fresco, Ginger beer
TEQUILA SUNRISE Tequila silver, succo dArancia, Granatina

18 mostri clivati ¢ e lovs allergie soma be i “spociali del
O qaest s i

do”, specificure sempre ¢ Hhergewi. |




